
 

Service le midi de 12h00  à 13h30 et le soir de 19h à 21h00 

Menu Saveur 
22 € : fromage ou dessert 

25 € : fromage et dessert 

 
Crème brûlée aux légumes du soleil 

Ou 

Salade de sot l’y laisse, mozzarella billes et tomates cerises 
 




Suprême de volaille façon tajine 

Ou 

Filet de loup de mer et légumes vapeur, sauce vierge  

 


 

Fromage blanc ou assiette de fromages 

 


 

Dessert au choix 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



 

Service le midi de 12h00  à 13h30 et le soir de 19h à 21h00 

Menu Terroir 
 

30 € : fromage ou dessert 

33 € : fromage et dessert 
 

Aspic de rouget, tomates et aubergines confites, coulis de poivrons 

Ou 

Paris Brest au foie gras, salade estivale 

Ou  

Tartine d’escargots en meurette 
 


 

Aiguillette baronne snackée, sauce béarnaise, pommes grenailles  

Ou 

Pavé de sandre en croûte citron aneth, poêlée de légumes d’été  

Ou 

Friture fraîche (200gr)  

 
 


 

Fromage blanc ou assiette de fromages 

 

Dessert au choix 

 

 

 

 



 

Service le midi de 12h00  à 13h30 et le soir de 19h à 21h00 

Menu des Dombes 
  

37 € : fromage ou dessert 

40 € : fromage et dessert 
  

  

  

Salade lyonnaise (croûtons, lardons et œuf dur) 

  

  


  

  

Grenouilles fraîches persillées (250gr) 

 (supp accompagnement 3€)  

  

  


  

  

Fromage blanc ou assiette de fromages  

  

  

Dessert au choix 

 

 



 

Service le midi de 12h00  à 13h30 et le soir de 19h à 21h00 

La Carte 
Les entrées 
Salade de sot l’y laisse, mozzarella billes et tomates cerises……………………………13.00€ 
 

Tartine d’escargots en meurette…………………..…………………..16.00€ 
 

Crème brûlée aux légumes du soleil…………………………………...13.00€ 
 

Aspic de rouget, tomates et aubergines confites, coulis de poivrons…….....16.00€ 
 

Salade lyonnaise (croûtons, lardons et œuf dur)…...……………………13.00€ 
 

Paris Brest au foie gras, salade estivale………………………………..16.00€ 
 
 

Les plats 
Filet de loup de mer et légumes vapeur, sauce vierge …………………...17.00€ 
 

Pavé de sandre en croûte citron aneth, poêlée de légumes d’été …………20.00€ 
 

Suprême de volaille façon tajine……………………………………...17.00€ 
 

Aiguillette baronne snackée, sauce béarnaise, pommes grenailles………...20.00€ 
 

Grenouilles fraîches persillées (300gr)……………..…………………..35.00€ 
 

Friture fraîche (250gr)…………….………...………………..……………25.00€ 
 

Les accompagnements 
Assiette de salade verte……………………………...grande…..4.00€ 

                                                                                                     Petite…....3.00€ 

Assiette de frites……………………………………grande…..4.50€ 

                                                                                                      Petite…...3.00€ 



 

Service le midi de 12h00  à 13h30 et le soir de 19h à 21h00 

 
 
Les fromages 
Fromage blanc à la crème……………………………………..4.50€ 
 

Assiette de fromages secs……………………………………...5.50€ 

 

 

Les desserts 
Latte cotto au citron, fraises au sirop épicé…... ..……………..…..7.00€ 
 

Crème brûlée à la vanille………………………………………7.00€ 
 

Crème brûlée aux mirabelles…………………………………... 7.00€ 
 

Financier chocolat noir, crème chocolat au lait, coulis café…...……7.00€ 
 

Tiramisu de saison, ou traditionnel..…………………………….7.00€ 
 

Nougat glacé au miel du Jura…….……………………………..7.00€ 

 

Coupe de glaces et sorbets                                         2 boules…………5.00€ 

                                                                                      3 boules…………7.00€ 

supp chantilly...…+0.50€ 

                                                                                      supp alcool ……+2.50€ 
 
 
 

parfums de glaces : vanille, chocolat, café, caramel , pistache, rhum-raisin, menthe-chocolat 
 

parfums de sorbets : fraise, framboise, cassis, citron vert, pomme , poire, mandarine 


